
NORMAS TRABALHOS CIENTÍFICOS 

 

Ao realizar a submissão o congressista assume ser de sua 

autoria e de sua inteira responsabilidade conteúdo e 

informações do(s) trabalho(s) científico(s) vinculado(s) a 

sua inscrição paga no Congresso. 

 

O XI Congresso Latino Americano e XVII Congresso Brasileiro 

de Higienistas de Alimentos propiciarão aos participantes que 

se reunirão em Natal, RN, de 23 a 26 de abril de 2024, a 

apresentação de trabalhos científicos, os quais, na forma de 

trabalhos completos, serão publicados e indexados pela 

Revista Higiene Alimentar, em uma edição especial.  Os 

participantes que desejarem apresentar trabalhos durante os 

Congressos, bem como terem publicados os mesmos, 

deverão se orientar pelas seguintes normas. 

  

SUBMISSÃO DOS TRABALHOS COMPLETOS 

1. Os trabalhos destinados à publicação serão recebidos pela 

Comissão Organizadora e Científica do período de 

01/10/2023 a 26/01/2024, com a devida comprovação do 

pagamento da taxa de inscrição de pelo menos um dos 

autores. 

2. Os trabalhos deverão ser originais, oriundos de observações 

técnico-científicas nas diversas áreas temáticas classificadas, 

e não terem sido apresentados em outros congressos. Não 

serão aceitos trabalhos de revisão. 

3. Cada congressista, com sua inscrição devidamente paga nos 

Congressos, terá direito ao envio de no máximo dois 

trabalhos. 



4. Os trabalhos deverão ser redigidos em português ou 

espanhol, digitados no Microsoft Word, em fonte Arial, 

tamanho 11, espaçamento simples, MÁXIMO de cinco 

páginas, obedecendo as seguintes características: margem 

superior: 3cm; margem inferior: 1,5cm; margem direita: 2cm; 

margem esquerda: 3cm; papel em formato A-4. Se 

necessárias, as notas de rodapé devem ser grafadas em fonte 

Arial, tamanho 9. 

5. O corpo do trabalho deverá conter Resumo (com no máximo 

850 caracteres – com espaçamento), Palavras-chave (máximo 

de três), Introdução (já contendo os objetivos ao final da 

mesma), Material e Métodos, Resultados e Discussão, 

Conclusões, Referências Bibliográficas.  

6. Em hipótese alguma deverão constar no arquivo do Word o 

Título do trabalho, nomes dos autores e nome das 

instituições. Caso ocorra o trabalho será automaticamente 

REJEITADO.  Essas informações serão solicitadas em locais 

específicos antes do envio do arquivo. Baixe AQUI o modelo do 

arquivo com o padrão exigido pelo congresso. 

7. Tabelas, gráficos e ilustrações julgadas indispensáveis pelos 

autores deverão estar incluídos no total das páginas; 

8. O arquivo deverá ter no máximo 30mb de tamanho. 

9. Máximo de 5 (cinco) autores por trabalho. 

10. NÃO SERÃO ACEITOS TRABALHOS EM PDF. TRABALHOS 

ENVIADOS NESSE FORMATO SERÃO REJEITADOS. 

https://intelisoft.com.br/higienistas/Modelo.doc


11. Em caso de empenho, o trabalho só será editado (em caso de 

aceite) após pagamento da sua inscrição. 

12. Os trabalhos serão avaliados pela Comissão Científica do 

evento e não caberá recurso sobre as decisões da mesma. 

13. As dúvidas serão dirimidas pelo e-mail: 

contato@higienistas.com.br. 

 

ÁREAS TEMÁTICAS PARA ENVIO DOS TRABALHOS 

No momento de submissão dos trabalhos os autores deverão 

escolher uma das áreas temáticas abaixo, considerando o 

tema em que o trabalho se enquadra: 

 

1-Processamento de alimentos 

1.1- Produtos de Origem Animal 

1.2- Produtos de Origem Vegetal e Bebidas 

 

 2 – Higiene e segurança dos alimentos 

2.1- Produtos de Origem Animal 

2.2- Produtos de Origem Vegetal e Bebidas 

 

3-  Microbiologia dos alimentos 

3.1- Produtos de Origem Animal 

3.2- Produtos de Origem Vegetal e Bebidas 

 

 4-  Físico -química  dos  alimentos 

4.1- Produtos de Origem Animal 

4.2- Produtos de Origem Vegetal e Bebidas 

 

5- Vigilância em Saúde 

6- Alimentação Coletiva: Produção, Segurança e Vigilância 

7- Alimentos Funcionais, Especiais, Orgânicos e 

Biotecnológicos 



8- Produção Sustentável de Alimentos e Refeições 

9- Ações e Políticas Públicas e 

Privadas  de  Segurança  Alimentar 

10- Consumo/Consumidor e Marketing  de Alimentos 

 

 

 

 


